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Creazioni Film
 Festival

Creazioni Film Festival

Torta Amaretto 

Una deliziosa specialità con classici amaretti 
bianchi e morbido ripieno alle mandorle, avvolta 
da una friabile pasta frolla. Croccante fuori, 
tenera dentro.

Eine köstliche Spezialität mit klassischen weis-
sen Amaretti und delikater Mandelfüllung, mit 
Mürbegebäck umhüllt. Aussen knusprig, innen 
delikat.

Consumazione consigliata                20 giorni
Art. 232'600   320 g Fr. 19.80

Frollini Film Festival

Deliziosi frollini friabili alla vaniglia del Mada-
gascar e cioccolato Grand Cru 65%, nell’esclu-
siva e sorprendente confezione Locarno Film 
Festival con leopardo in movimento.

Köstliches Mürbegebäck mit Madagaskar-Va-
nille und 65%iger Grand-Cru-Schokolade, in 
der exklusiven und überraschenden Geschenk-
packung mit Leoparden in Bewegung.

Consumazione consigliata                   30 giorni
Art. 247'215  8 pz.| 80 g  Fr.  19.80

Panettone Tradizionale

Soffice, leggero e dal delicato profumo, delizia 
la vostra tavola per ogni ricorrenza e in ogni 
momento. Un’amata specialità nell’attraente 
Film Festival design.

Dieses luftige und leichte Gebäck, mit dem 
zarten Duft feinster Zutaten, bereichert Ihren 
Tisch bei jedem Anlass. Eine beliebte Speziali-
tät im attraktiven Film Festival Design.

Consumazione consigliata           25/40 giorni
Art. 221'232  100 g Fr.      4.70
Art. 221'270  500 g Fr.    21.00

Disponibile dal 09.07. al 16.08.2024 anche su alporto.ch



Amaretti Film Festival

Amaretti Bianchi 

Sotto un velo croccante si nasconde il cuore te-
nerissimo alle mandorle dell'Amaretto bianco. 
Edizione limitata Locarno Film Festival, nella 
particolare confezione maculata.

Unter der knusprigen Hülle verbirgt sich das 
zarte Mandelherz des Amaretto bianco. Limi-
ted Edition Locarno Film Festival, in der Pardo 
Geschenkpackung.

Consumazione consigliata                   20 giorni
Art. 245'404  21 pz.| 220 g  Fr. 23.00

Cuore con Amarettini

L’inconfondibile cuore del Film Festival cela 
al suo interno dei deliziosi mini amaretti al 
cacao, come pure alle mandorle e all’arancia, 
che replicano i colori e l’effetto maculato.

Im unverwechselbaren Film Festival Herz ver-
bergen sich köstliche Mini-Amaretti mit Kakao, 
sowie Mandeln und Orange, welche das Farb-
spiel und den Pardo-Effekt replizieren.

Consumazione consigliata                  20 giorni
Art. 245'406  90 g Fr.   16.80

Amaretti Bianchi 

Sotto un velo croccante si nasconde il cuore 
tenerissimo alle mandorle dell'Amaretto bian-
co. Delizioso come spuntino o quale gesto di 
simpatia.

Unter der knusprigen Hülle verbirgt sich das 
zarte Mandelherz des Amaretto bianco. Köst-
lich für zwischendurch oder als Film Festival 
Give away.

Consumazione consigliata                 20 giorni
Art. 246'640  4 pz.| 40 g  Fr.  5.00
Art. 246'620  12 pz.| 130 g  Fr. 14.00

Disponibile dal 09.07. al 16.08.2024 anche su alporto.ch

Produzione Artigianale
Confiserie Al Porto
Via del Sole 1
CH-6598 Tenero

Servizio clienti 
Lu-ve: 08.00-12.00 e 13.30-17.00
Tel. +41 (0)91 756 20 44
servizioclienti@alporto.ch

* Boutique aperta 7/7 giorni 

Boutiques, Cafés e Ristoranti Al PortoServizio clienti 

Boutique online*
www.alporto.ch
24/24 h 

Al Porto Piazza Stazione*
Locarno, Piazza Stazione 6
Tel. 091 743 65 16 

Al Porto Piazza Ascona*
Ascona, Piazza G. Motta
Tel. 091 791 20 36 

Al Porto Café Lago*
Locarno, Viale Verbano
Tel. 091 743 56 83

Al Porto Ascona*
Ascona, Viale Mte Verità 11
Tel. 091 791 12 62 

Grand Café Al Porto
Lugano, Via Pessina 3 
Tel. 091 910 51 30

Al Porto Bellinzona*
Bellinzona, Piazza Stazione 
Tel. 091 743 56 84

Al Porto Portici*
Locarno, Largo Zorzi 10
Tel. 091 756 20 56 
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© Confiserie Al Porto SA. Con riserva di eventuali cambiamenti di prezzo e di assortimento. Fanno stato le condizioni di vendita pubblicate su alporto.ch. 
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